بسمه تعالی
فرم طرح درس : شیمی مواد غذایی 2 


  نام  و کد درس :                                رشته و مقطع تحصیلی :   دکتری علوم و صنایع غذایی                                        ترم   : مهر
     نیمسال اول / دوم / تابستان                                                   روز و ساعت برگزاری :                                                     محل برگزاری:         دانشکده تغذیه    

    تعداد و نوع واحد ( نظری / عملی ) : 3واحد نظری                                         دروس پیش نیاز :   
مدرس یا مدرسین:  مهناز طبیبی آذر                                                                    شماره تماس دانشکده:        


	جلسه اول 

اهداف کلی : آشنایی با سرفصل شیمی مواد غذایی2 و ارایه طرح درس 

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	1-طرح درس و توضیح در مورد سرفصل های مصوب درس  
2-اهمیت درس و اهداف یاد گیری جنبه های کاربردی و علمی درس شیمی مواد غذایی  
3- بحث و بررسی در مورد نحوه مشارکت دانشجو در بحث ها و تعیین موضوعات و مشکلات صنعتی  مرتبط با موضوع درس – ارایه سمینار و امتحانات سر کلاسی  
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم 


	ویدیو پروژکتور 

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان پایان ترم

	جلسه دوم 
اهداف کلی : بررسی عملکرد – ساختار و جنبه های تکنولوژیکی  آنزیم ها

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	طبقه بندی و نامگذاری  آنزیم ها 
اهمیت آنزیم
ساختار آنزیم 

بررسی خصوصیت آنزیمهای ساده و اوستریک   

اثر عوامل مختلف بر فعالیت آنزیم 

معادله میکالئس منتن
مهار کنندهای رقابتی و غیر رقابتی 

	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف 

	جلسه سوم 
اهداف کلی : بررسی عملکرد – ساختار و جنبه های تکنولوژیکی  آنزیمها –گلیکوزیدازها  

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	امیلاز ها و اهمیت انها در تولید شربت گلوگز 

منابع انزیمی جدید میکربی و قارچی  


	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه چهارم 
اهداف کلی : بررسی عملکرد – ساختار و جنبه های تکنولوژیکی  آنزیمها- لپیازها 

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	عملکرد انزیم لیپاز 
کاربرد لیپاز در صنعت اینتراستریفیکاسیوئن چربی 

عملکرد لیپاز پانکراس- فسفولیپاز 

فیتاز 
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه پنجم  
اهداف کلی : بررسی عملکرد – ساختار و جنبه های تکنولوژیکی  آنزیمها- پروتئازها 

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	 اهمیت آنزیم های پروتئولتیک در صنعت 
تولید پپتیدهای زیست فعال – اصلاح خواص پروتئین ها 

انواع آنزیم های پرتئولتیک 

سرینی- اسیداسپارتیک-سولفیدریلی- کربوکسی و امینوپپتیدازها 

فعالیت اختصاصی انزیم بر پیوندهای پپتیدی 
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه ششم
اهداف کلی : شیمی عطر و طعم- مبانی و شناخت حس چشایی 

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	تعریف ارزیابی حسی 
تئوری استانه تفاوت 
انواع و اهداف ارزیابی حسی 
خصوصیات حسی غذا 
مولفه های عطر و طعم غذا 
شناخت حس چشایی : عضو چشایی و ساختار آن –جوانه ها و رسپتور های چشایی
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر
	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه هفتم 
اهداف کلی : شیمی عطر و طعم- مکانیسم ادراک طعم های شیرینی-تلخی و اومامی

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	معرفی سیستم پیامبر ثانویه و رسپتورهای باند شونده با   Gپروتئین
مکانیسم ادراک طعم شیرین 
مکانیسم ادراک طعم تلخ 
مکانیسم ادراک طعم اومامی 
مکانیسم ادراک طعم شور و ترش
	شناختی
	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه هشتم
اهداف کلی : شیمی عطر وطعم – مکانیسم حس بویایی

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	·  طعم فلزی و مکانیسم طعم هایChemesthetic Sensation 

· معرفی حس بویایی و ساختار و مکانیسم درک آن 
· مواد بودار در غذا و ادراک بویایی 
· مکانسیم ادراک مواد شیمیایی بودار و طبقه بندی  
· برهمکنش های مختلف حواس پنچگانه در ادراک حسی 
	
	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه نهم 
اهداف کلی : مواد رنگ دهنده طبیعی – ساختارهای ایزوپروپنوئیدی


	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	 طبقه بندی رنگ های طبیعی 
ساختارهای ایزوپروپنوئیدی شامل انواع کارتنوئیدها 
الفا و بتا کاروتن
لیکوپن 
زعفران
 اناتو 
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه دهم  

اهداف کلی :  مواد رنگ دهنده طبیعی –ساختارهای دارای گروه پورفیرین 

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	کلروفیل و تخریب ان در شرایط فراوری 
استفاده از مشتقات کلروفیل بعنوان رنگ 

ساختارهموگلوبین 

میوگلوبین 

رنگ گوشت های عمل اوری شده 

نقش اهن در اکسیداسیون مواد غذایی در معده و دستگاه گوارش 

علت سرطان زایی گوشت وگوشت های فراوری شده 


	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه یازدهم 
اهداف کلی : ادامه مواد رنگ دهنده طبیعی –و شناخت رنگ های سنتزی 

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	 طبقه بندی انتوسیانین ها – بتالاین ها 
طبقه بندی و شناخت رنگ های سنتزی ومروری بر قوانین بین المللی

ارزیابی رنگ و مولفه های رنگ در مواد غذایی و دستگاه های اندازه گیری
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه دوازدهم  
اهداف کلی : افزودنی ها – شیرین کننده های پرکاربرد در صنعت غذا

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	 شیرین گننده های طبیعی 

شیرین کننده های کم کالری 
شیرین کننده های مصنوعی 

مزایا و معایب استفاده صنعتی 
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه سیزدهم  
اهداف کلی : اندازه گیری ویژگی های ریولوژیکی مواد غذایی

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	1-نمایه بافت

2-اندازه گیریهای مربوط به بافت 

4-ویسکوزیته وگرانروی

رفتار جریانی برخی از مواد غذایی

خواص بافتی تعدادی از مواد غذایی

ریولوژی نوسانی -تنش حد
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه چهاردهم 
اهداف کلی :جایگزین های چربی در مواد غذایی و تکنولوژی های جایگزین هیدروژناسیون

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	 چربی های جایگزین شده  شامل تغییر در ساختارتری گلیسیرید 
چربی های تقلیدی 

الئوژل ها 

نقش امولسیون ها 

صمغ های مهم درجایگزینی چربی 
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه پانزدهم  
اهداف کلی : امولسیفایرها 

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	امولسیون و نحوه تشکیل آن 

 انواع سورفکتانت های مورد استفاده  

بیوپلیمرها
نانوذرات جهت پایداری امولسیون  

عوامل موثر در پایداری امولسیون 
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه شانزدهم  
اهداف کلی : افزودنی های ضد میکربی 

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	 اسانس های روغنی فرار 
پپتیدهای ضد میکربی 

عصاره های ابی-الکلی گیاهی 

فراورده های باکتریهای اسید لاکتیک –نیسین و...

باکتریهای پروبیوتیک 
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه هفدهم 
اهداف کلی : ترکیبات آنتی اکسیدانی مهم 

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	 فلاونوئیدها 
ویتامین ها

مواد معدنی

ترکیبات ارگانوسولفوره 

اسیدهای فنولیک 

انزیم ها
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه هیجدهم 
اهداف کلی : افزودنی ها و استاندارد کدکس بین الملل


	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	 ریسک آنالیز چیست و چه مراحلی دارد 

 شناسایی خطر

مطالعات دوز رسپانس 

میزان مواجهه 

استاندارد سازی
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه نوزدهم 
اهداف کلی : مراحل رسیدن به تعیین استاندارد حد مجازقابل قبول روزانه  و تفاوت ان با استاندارد مجاز ان در محصول


	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	 روشهای تعیین میزان دوز قابل قبول روزانه 

ماکزیمم حد مجاز باقیمانده برای انتی بیوتیک –هورمون و افت کش 

تعیین میزان دوز قابل تحمل برای الاینده
	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف

	جلسه بیستم 
اهداف کلی : بررسی توانایی دانشجویان در ارایه سمینار توسط دانشجویان 


	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	 ویژگی های یک ارایه درست 

	شناختی


	سخنرانی و تشویق دانشجویان برای مشارکت بیشتر


	شرکت فعال در کلاس و مشارکت در بحث
	کلاس درس
	یکساعت ونیم


	ویدیو پروژکتور

(powerpoint)

و وایت بورد
	امتحان میان ترم  پایان ترم و ارزیابی تکالیف


· سیاست مسئول دوره در مورد برخورد با غیبت و تاخیر دانشجو در کلاس درس : حذف درس
· نحوه ارزشیابی دانشجو و بارم مربوط به هر ارزشیابی : 
 الف ) در طول دوره ( کوئیز ، تکالیف ، امتحان ، میان ترم ...... )                بارم :

ب ) پایان دوره                                                                           بارم : 

· منابع اصلی درس( رفرانس ):
· Principles of Food Chemistry, Authors: deMan, John M.
· Fennema's Food Chemistry, Fourth Edition (Food Science and Technology) 4th Edition  
· Food Chemistry | H.-D. Belitz | Springer

· Handbook of Hydrocolloids 1st Edition   Glyn O. Phillips , Peter A. Williams  
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